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Visoka strukovna skola

ICEPS

Internacionalni centar za
profesionalne studije

IMAMO PLAN ZA SUTRADAN

U Internacionalnom centru za profesionalne studije (ICEPS) kazu da je njihova skola u svakom
pogledu spremna da odgovori na aktuelne potrebe studenata i buducih poslodavaca

KVALITET PREPOZNAT NA SVETSKOM TAKMIGENJU

ICEPS student sa modula Menadzment u gastronomiji,
Jovan Laki¢, osvojio je bronzanu medalju u kategoriji Chef
na takmicenju Global Chef Challenge u italijanskom gradu
Riminiju.

- Za mene kao mladog kuvara ucesce na velikom
takmicenju znaci pre svega priliku da predstavim drzavu
iz koje dolazim na najbolji nacin ali i ogromno, veoma
znacajno iskustvo. Takmicenja su dobra prilika da vidimo
gde smo, koliko znamo i Sta umemo da radimo kako bismo
dalje ulagali u sopstveni razvoj i kako bismo bili $to bolji u
poslu i na narednim takmicenjima - rekao je Jovan Lakic.

0ICEPS-U

ICEPS je vec nekoliko godina unazad ponosni dobitnik
diplome sa velikom zlatnom medaljom, priznanja koje
se dodeljuje na ,Medunarodnom sajmu obrazovanja -
Putokazi“ u Novom Sadu.

Vise od 300 nastavnika i saradnika, kao i oko 40 vrednih
ljudi iz nenastavnog osoblja Skole radi predano na
organizaciji i realizaciji osnovnih i master studijskih
programa iz oblasti medicine, ugostiteljstva, ekonomije

i menadzmenta, a koji su u velikoj meri uskladeni sa
kurikulumima EU programa. ICEPS je clan i Komore
italijansko-srpskih privrednika i dobitnici Povelje za visoko
obrazovanje koju dodeljuje Evropska komisija za uc¢eSce u
Erazmus+ programu.

www.iceps.edu.rs

Za mlade ljude koji Zele da pocnu svoje izabrane karijere
potpuno spremni za sve profesionalne izazove, Visoka
strukovna Skola - Internacionalni centar za profesionalne
studije (ICEPS) nudi najsavremenija nastavna resenja
fokusirana na prakti¢nu obuku i potpuno uskladena sa
aktuelnim zahtevima trzista. Skola ICEPS akreditovana je od
strane Nacionalnog tela za akreditaciju i proveru kvaliteta u
visokom obrazovanju Republike Srbije (NAT), deluje u
kontinuitetu od 2005. godine, a vec Sest godina radi pod
sadasnjim imenom i svake godine privlaci sve vise mladih
ljudi, $to zbog Sirokog i inovativnog nastavnog programa, sto
zbog cinjenice da moze da se pohvali sa vise od 100
nastavnih baza za praksu, kao i visokoskolskim jedinicama u
Novom Sadu, Leskovcu, Vr3cu, Kraljevu i Jagodini. Upravo ove
nastavne baze veliki su adut ove Skole, jer studentima
omogucavaju da se profesionalno formiraju ,na licu mesta”,
tamo gde se moze uciti od priznatih i poznatih stru¢njaka u
gradenju sopstvene karijere.
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Od ove godine, studenti mogu da se pripremaju i za rad u
HoReCa sektoru, i to kroz tri nastavna smera: menadZzment u
hotelijerstvu, gastronomiji i restoraterstvu. Vazan deo ove
obuke je i kurs posvecen somelijerskoj vestini, koji se odrzava
u saradnji sa veoma uglednim vinarijama u Srbiji.

- Uspostavili smo veoma znacajnu saradnju sa vinarijama
Zvonko Bogdan, Kovacevi¢, Vinum i mnogim drugim, a
zahvaljujudi pazljivo odabranom predmetu Enologija sa
somelijerstvom, studenti ICEPS-a dobijaju priliku da upoznaju
svet vina. Da saznaju sve $to im je neophodno o vinskim
regionima, senzorici, 0 uparivanju odredenog vina i hrane ali i
o pravilnom servisu i degustiranju vina - objasnio je
koordinator ICEPS ugostiteljskih programa, Bojan Spasojevic.

Somelijerski program samo je jedan od primera koji svedoce o
tome da su u Skoli ICEPS primenili viSegodisnje iskustvo u radu
sa studentima kako bi pronasli najbolja reSenja u kreiranju
programa i organizovanju predavanja i prakse koji su bazirani
na poverenju, sigurnosti i kvalitetu.

- Prakti¢na znanja i vestine, rad ,jedan na jedan”i pod
mentorstvom iskusnih predavaca koji pripadaju ugostiteljskoj
industriji, stru¢no usavrsavanje kroz organizovane prakse u
Srbiji i inostranstvu i osmeh: to su klju¢ne reci kojima bismo
opisali ukratko ICEPS ugostiteljske programe koji su kreirani s

posebnom paznjom da odgovore na potrebe svih onih koji zele
da postanu ili koji su ve¢ deo ugostiteljske industrije ali koji su
svesni da treba neprestano raditi i usvajati nova znanja koja
otvaraju nova vrata uspeha. Ne treba zanemariti ¢injenicu da
ugostitelji prepoznaju znacaj obrazovanja mladih ljudi, koji ce
sutra biti nosioci posla i lideri u svojim profesijama, tako da se
aktivno ukljuCuju u rad sa njima putem stru¢nih obuka,
predavanja i radionica - kazu u Skoli ICEPS, dodajuci da
nastavni program u svakom pogledu prate promene u svetu
vina, hrane, hotelijerstva i ugostiteljstva uopste.

Na pitanje Sta je to Sto studenti najviSe traze od Skole ICEPS,
njeni Celnici navode da su to prakti¢ne vestine koje su na
danasnjem trzistu izuzetno konkurentne:

- Studenti najvise tragaju za uskim ili strukovnim,
profesionalnim usavr$avanjem sa predmetima i obukama
koje ¢e im pomoci da budu Sto konkurentniji na trzistu rada
kao $to su: barmenstvo, kreativne gastronomije, servis.
Svakako prepoznaju i vaznost poznavanja internacionalnih
jezika a na ICEPS-u im je dostupna mogu¢nost ucenja cak
Sest svetskih jezika - navode u Internacionalnom centru za
profesionalne studije.

Studentima Skole ICEPS dostupne su prakse u vodecim
ugostiteljskim objektima u Srbiji, ali i Erazmus programi koji se
sprovode Sirom Evrope. Tu su i prakse u nekim od najboljih
hotela u Sjedinjenim Americkim Drzavama ili Ujedinjenim
Arapskim Emiratima, koje studentima daju rani i vrlo dragoceni
uvid u medunarodni HoReCa svet. U fokusu je, podrazumeva se,
i Srbija, i to kroz obuku ,na licu mesta’, na najpopularnijim
destinacijama u nasoj zemlji.

- | pre nego $to smo pokrenuli ICEPS ugostiteljske programe
Zeleli smo da nam fokus bude na obuci studenata, prvenstveno
u Srbiji a nakon toga i u inostranstvu. Praksa se odvija trenutno
u Beogradu i Novom Sadu, na Palicu, Fruskoj Gori i Zlatiboru
kroz veliki fond ¢asova pripremne i ferijalne prakse — govore u
Skoli koja postavlja nove standarde u Srbiji kada je re¢ o
inovativnoj nastavi i dinami¢nom odnosu prema potrebama
studenata i buducih poslodavaca.
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